




*ПОЖАЛУЙСТА, СООБЩИТЕ НАМ,
 ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ
 НА КАКИЕ-ЛИБО ПРОДУКТЫ

Совместно с бренд-шефом Сергеем Балакшиным
мы открываем Арктическую кухню с новой стороны,
и создаём ее современную версию.

Каждый элемент кухни, каждый рецепт — это дань уважения
северным традициям и стремление к новым гастрономическим
открытиям, поэтому абсолютно каждый гость найдет
в меню ресторана то, что придется ему по душе.

Ресторан SAMPO - это путешествие в мир древних таинств
и загадок, это магия и уют, это жар огня и холод льда.
Это новый опыт.
Новые чувства.
Новые горизонты ваших возможностей.
Это новые вы.



Р Е М Е С Л Е Н Н Ы Й   Х Л Е Б
_______________________________

на закваске из дровяной печи,
который вы можете взять с собой 

Бородинский

Ржаной

Пшеничный

Семечковый

Гречишный230.-

290.-

320.-

320.-

290.-

В О Д А   И   Л Ё Д
___________________

Морской ёж

Гребешок

Устрица

Фаланги краба в хитине

Живой краб из Баренцева моря

Сугудай из лосося
с зеленым карри и морским виноградом

Сугудай из мурманского гребешка
с кумкватом и брусникой

1 шт.   290.-

1 шт.   290.-

1 шт.   390.-

за 100 г    620.-

за 100 г    680.-

190 г    825.-

120 г    785.-

З А К У С К И
_____________

Лосось «в земле»

Лосось на крабе с икрой палтуса

Фаланга краба
с карри соусом и водорослями

Сало из масляной рыбы
с горчицей и бородинским хлебом

Малосол из палтуса в ароматном масле с луком,
печеным картофелем и бородинским хлебом

Гребешки Баренцева моря,
запеченные с зеленым луком и имбирем

100 г    765.-

170 г   1200.-

 
190 г   1350.-

 

120 г    545.-

100/160 г    695.-

 
100 г    825.-



Икра северных рыб
с гречишным хлебом
и взбитым маслом

- осетровая
- лососевая
- палтуса

30 г   2900.-
30 г    590.-
30 г    420.-

Тартар из говядины на мозговой косточке

Тартар из ловозерской оленины
с маринованными лесными грибами

Страчателла из нашей сыроварни
с печеным виноградом

Чипсы из копченой говядины

Пончики с крабом

Пончики с мясом лося

120 г    760.-

140 г    760.-

180 г    680.-

100 г    590.-

200 г    865.-

200 г    695.-

З А К У С К И   Н А   К О М П А Н И Ю
_____________________________________

Разные намазки к нашему хлебу -
из лосося, печени трески,
лесных грибов и печеных овощей

Северные рыбы из нашей коптильни
с печеным картофелем - лосось,
палтус, зубатка

Сыровяленые колбасы из дичи

Мясо из нашей коптильни с соусами барбекю
и томатной сальсой - брискет, индейка, кабан

Разные сыры с пряным брусничным вареньем

Свежие овощи и зелень в стол

320 г    980.-

520 г   2450.-

200 г   1250.-

580 г   2450.-

250 г   1250.-

700 г    985.-



С А Л А Т Ы
___________

Форель копченая, северные креветки,
томат, страчателла

Краб, зеленое яблоко, тобико,
ореховый соус

Оливье с кальмаром и креветками

Копченая индейка, томат, семечки,
микс зеленых листьев

Брискет, картофель, маринованные огурцы,
кедровый орех

Копченая свекла, мусс из сыра,
рукола

Зеленый салат, семечки, пармезан,
масляная заправка

220 г 790.-    

230 г    890.-

230 г    590.-

210 г    590.-

290 г    690.-

160 г    480.-

200 г    540.-

П И Ц Ц А
_________

Лосось, палтус, масляная рыба,
лососевая икра

Брискет, кабан, индейка, томат,
красный лук, халапеньо

Моцарелла, скаморца, пармезан,
горгонзола

Шампиньоны, белые грибы, вешенки,
грибной мусс

Фирменная «Sampo»

500 г    985.-

500 г    985.-

420 г    895.-

500 г    895.-

500 г    985.-



С У П
_____

Шуваловская уха с тремя видами рыб и икрой лосося

Добротные щи с копченым мясом

Суп куриный с домашней лапшой

450 г    785.-

450 г    585.-

450 г    525.-

Р Ы Б А   Н А   Л Ь Д У
_______________________

Узнайте у официанта, что нам сегодня привезли с промысла.
По вашему желанию мы рыбу запечем в печи (на березовом
полене или в пряном масле) или закоптим в смокере. 

Лосось
Палтус
Масляная рыба
Камбала
Окунь

за 100 г    540.-
за 100 г    490.-
за 100 г    450.-
за 100 г    320.-
за 100 г    280.-

П Е Ч Ь
_______

Мурманская треска с с пюре из цветной капусты
и тартаром из томатов

Филе трески в хрустящем тесте с трюфельным соусом

Голубцы с мясом лося
в мясном демиглясе и сметаной

230 г    790.-

150/50 г    690.-

300 г    790.-

Г Р И Л Ь
_________

СТЕЙКИ DRY AGE

Все стейки мы выдерживаем в камере сухого вызревания не менее 15 дней 

  *вес сырого стейка,
 вес готового зависит
 от выбранной степени
 прожарки

Шатобриан
Рибай
Нью-Йорк
Даллас
              

за 100 г*   980.-
за 100 г*   950.-
за 100 г*   880.-
за 100 г*   950.-
              



Крабовые котлеты
с картофельным пюре и соусом биск

Креветки жареные с соусом ромеско

Кальмары жареные с унаги и сливочным шпинатом

Большая котлета «Сампо» из мраморной говядины
с брусничным соусом и огурцами в бурбоне

Филе говядины, тонко нарезанное
и обжаренное на гриле 

Оленина с ягодным демиглясом и кедровой кашей

Котлеты с сыром (на выбор: острые или не острые)

Куриное филе на гриле с мятным соусом

Вертель из баранины с говядиной
(на выбор: острый или не острый)* 

Вертель из дикого кабана*

Вертель из курицы*

270 г    985.-

200 г    985.- 

230 г    765.-

380/100 г   1300.-

160 г    980.-

290 г   1350.-

160 г    695.-

270 г    685.-

250 г    795.-

250 г    845.-

250 г    675.-

К О П Т И Л Ь Н Я
_________________

Брискет длительного копчения,
подаем с фирменными огурцами в бурбоне,
свежими овощами и халапеньо

Цыпленок корнишон
с печеным виноградом и соусом барбекю

Дикий кабан с огурцами в бурбоне,
свежими овощами и халапеньо

Индейка с ромеско и свежими овощами

Копченая свиная рулька
в соусе из таежного портера
с печеным чесноком и кукурузой

380 г   1350.-

400 г    845.-

380 г   1550.-

300 г    645.-

1200 г   2200.-

* подадим на лаваше с красным сладким луком и томатом



О В О Щ И
_________

Баклажан в ореховом соусе и страчателлой
Шампиньоны, запеченные с сыром
Кукуруза на гриле
Овощи на гриле
Жареный бэби картофель с мятным соусом
Картофельное пюре

160 г    480.-
160 г    440.-
150 г    280.-
200 г    520.-
200 г    290.-
150 г    220.-

С Л А Д К О Е
_____________

Кит

Хибины

Тирамису

Кисель из клюквы и малины с ванильным пломбиром

Чизкейк с вишней и соусом Глинтвейн

Сорбет из северных ягод
брусничный  /  морошковый / черничный

185 г   785.-

130 г   645.-

110 г   645.-

150 г   395.-

110 г   485.-

50 г   160.-

Д О П О Л Н И Т Е Л Ь Н О
_________________________

Черный трюфель
Икра осетровая

4 г    590.-
10 г    960.-

С О У С Ы
_________

Грибной
Пармезан
Горгонзола
Томатная сальса
Барбекю
Мятный

50 г    95.-
50 г    95.-
50 г    95.-
50 г    95.-
50 г    95.-
50 г    95.-



ЛОКАЛЬНАЯ ПИВОВАРНЯ «SAMPO»
. . . . . . . . . . . . . .

Д Е Г У С Т А Ц И О Н Н Ы Й   С Е Т
___________________________________ 

6*100 мл     450.- 
6*300 мл    1300.- 

D R A F T   B E E R       
___________________

«POLAR LOCO» HELLES / ПОЛАР ЛОКО ХЕЛЛЕС     

Самым мягким, простым и изысканным вкусом из представленных сортов
является пиво «PolarLoco» (тип HELLES), перевод с немецкого языка
названия этого прозрачного и как бы «Невесомого» напитка
с гармоничным вкусом и мягкой хмелевой горечью, светло-золотистое,
как нельзя удачнее обозначает легкость и нежный вкус этого сорта.
Традиционное светлое пиво, обязательно передает атмосферу
гостеприимства и добродушия, игривости и веселья.

300 мл    320.-
500 мл    380.-

ABV 4,0%, ABU 15-18



«SAMPO LAGER» / САМПО ЛАГЕР 

С «эстетикой» Севера, тундры и Арктики - «Нескучный Lager»
c можжевеловыми ягодами и можжевеловой хвоей, за три недели до варки,
пивовар готовит экстракт из ягод можжевельника и настой из хвои
можжевельника, затем использует в процессе варки и брожении пива.
Пиво «SampoLager» с уникальными ароматами хмелей (Новая Зеландия,
Австралия, США), в аромате и во вкусе можжевельник, а в послевкусии
хвоя. Интересный хмелевой профиль, мягкость и питкость, нормальная
крепость, оно хорошо выброжено, но не супер-сухое. Оно соединяет
лучшие характеристики пильзнера и кёльша с интригующими современными
новозеландскими хмелями и небольшой можжевеловой терпкостью.

300 мл    320.-
500 мл    380.-

«KHUTOR WEIZEN» / ХУТОР ВАЙЦЕН 

«Khutor Weizen» светлое, пшеничное пиво, в бельгийском стиле,
э.н.с.12%, алк.4,0% Светлое освежающее, пшеничное пиво с высокой
карбонизацией, сухим финишем, пышным ощущением во рту и легким
бананово-гвоздичным дрожжевым характером. Характерна очень плотная,
муссовая, стойкая белая пенная шапка. Как минимум 50% засыпи
составляет соложеная пшеница. Остальное — обычный солод пилс.
Традиционно декокционное затирание. Типичный пряно-фруктовый характер
создают элевые дрожжи, присутствует мягкий, несколько хлебный
или зерновой вкус пшеницы, как и слегка сладко-зерновой солодовый
характер. Идеально подобрана сбалансированность между сладковатым,
горьковатым и немного кисловатым вкусами.

300 мл    320.-
500 мл    380.-

ABV 4,5%, ABU 25-30

ABV 3,8-4,0%, ABU 10

18+

«CHERRY FRULLI» / ВИШНЕВЫЙ ФРУЛЛИ 

«Cherry Frulli» вишневый, фруктовый эль, э.н.с.13%, алк.5,0%
Гармоничный союз вишни и пива, в котором пиво остается узнаваемым.
Фруктовый характер ощущается, но в балансе с пивом. На вид это
тёмного цвета пенная жидкость, с оттенком спелой вишни
и выразительной розовой пеной. Запах – солодово-вишневый; Вкус –
фруктовый, слегка кисловатый, с послевкусием миндальной косточки.
Его производят путём верхового брожения. Варят напиток по технологии
изготовления бельгийского пенного. На брожение и дображивание
добавляется натуральная вишня. Настоящее пиво с вишней пьется далеко
не так, как стандартные хмельные напитки. Летом его необходимо
подавать охлажденным до 8-10 градусов, а зимой – нагретым.
Так вы сможете уловить все колоритные краски рецептуры.

300 мл    320.-
500 мл    380.-

ABV 5,0-5,2%, ABU 8



«WINTER JUICE» / ЗИМНИЙ СОК 

«Winter Juice» золотистый, крепкий эль, э.н.с. 16%, алк. 5,8%
Традиционный тип английского эля, очень плотное двусолодовое пиво.
Великолепный вкус достигается ферментацией с использованием
уникальных дрожжей, придавая эффект долгого характерного послевкусия.
Сложный со значительными фруктовыми эфирами, умеренными пряными
свойствами. По цвету: желто- золотистое. Вкус: Сочетание фруктовых,
пряных и спиртовых вкусов, поддержанных мягким солодовым характером.
Гладкая, но заметная спиртовая теплота. Отсутствует спиртовая
жгучесть, просто согревающий «зимний сок».

300 мл    320.-
500 мл    380.-

ABV 5,8-6,0%, ABU 20

«PZ62» / ПОЛЯРНЫЕ ЗОРИ 

«PZ62» Полярные Зори темное, стаут э.н.с. 13%, алк. 4,4%
Цвет темно-коричневый, пена сливочная, в оттенках коричневого.
Специально подготовленная вода по солевому составу ярко подчеркивает
карамельный вкус и приятный аромат жженого солода. Роскошный сорт
с насыщенным шоколадным ароматом, характерным хмелевым оттенком,
с ароматом жареного солода, легко пьется, чуть суховатое.

300 мл    320.-
500 мл    380.-

ABV 4,4%, ABU 15-18

«TAIGA PORTER» / ТАЕЖНЫЙ ПОРТЕР 

«TAIGA PORTER» «Портер черничный» темное, крепкое пиво, э.н.с.20%,
алк.6,8-7,0 Достаточно плотное, яркое пиво - шедевр от пивоварни
«SAMPO»/ Цвет темно-коричневый . Желто-коричневая пена. 
Вкус: как и аромат, имеет богатую солодовую сладость со сложной
смесью насыщенного солода, присущих сухофруктам эфиров и алкоголя.
Имеет заметный, хотя и мягкий прожаренный вкус, как у шварцбира,
который чуть-чуть не доходит до жженого.  Начало сладкое, вкусы
темных солодов быстро начинают доминировать и сохраняются вплоть
до финала. Чуть сухое с намеком на жареный кофе или солодку в финале.
Солод  имеет комплекс привкусов, таких как: карамель, ириски,
ореховый, меласса и/или лакрица (солодка). Средне-слабая горечь
от солода и хмеля, лишь для создания баланса. Ощущения во рту:
полнотелое и гладкое, с ощущением хорошо выдержанного спиртового
тепла. Средняя карбонизация. Не тяжелое по консистенции благодаря
уровню карбонизации. При брожении и дображивании добавляются
ягоды черники – это легкий намек на чернику и темные фрукты.

300 мл    320.-
500 мл    380.-

ABV 6,8-7,0%, ABU 20-25



И М П О Р Т Н О Е   П И В О
___________________________

«ESTRELLA» DAMM / ЭСТРЕЛЛА ДАММ     
ABV 4,6%, Испания, светлый лагер

«KRYSTOF» / КРИШТОФ     
ABV 4,5%, Чехия, светлый лагер

«EINSIEDLER» PILSENER / АЙНЗИДЛЕР ПИЛС     
ABV 5,0%, Германия, светлый пилснер

«STEINBRÄU HEFEWEIZEN» / ШТАЙНБРОЙ ХЕФЕВАЙЦЕН     
ABV 5,2%, Германия, светлое нефильтрованное

«BAPTIST» WIT / БАПТИСТ ВИТ     
ABV 5,4%, Бельгия, светлое, нефильтрованное

«BORNEM» BLOND / БОРНЕМ БЛОНД     
ABV 6%, Бельгия, светлое, фильтрованное

«ST. PETER'S» INDIA PALE ALE / СЕЙНТ ПЕТЕРС ИПА     
ABV 5,5%, Англия, индийский бледный эль

300 мл    360.-
500 мл    440.-

300 мл    340.-
500 мл    420.-

300 мл    380.-
500 мл    490.-

300 мл    380.-
500 мл    490.-

300 мл    360.-
500 мл    440.-

300 мл    380.-
500 мл    490.-

300 мл    380.-
500 мл    490.-

18+

«PALM» / ПАЛМ     
ABV 5,4%, Бельгия, янтарный эль

«LITOVEL MAESTRO» / ЛИТОВЕЛ МАЭСТРО     
ABV 4,1%, Чехия, полутемный лагер

«STEENBRUGGE» BROWN BRUIN / СТИНБРЮГГЕ БРУН     
ABV 6,5%, Бельгия, темный эль

300 мл    360.-
500 мл    440.-

300 мл    360.-
500 мл    440.-

300 мл    390.-
500 мл    500.-



B O T T L E D   B E E R
_______________________

WEIHENSTEPHAN ORIGINAL HELLES ALKOHOLFREI /
ВАЙЕНШТЕФАН ОРИДЖИНАЛ ХЕЛЛЕС АЛКОФРИ     
ABV 0,5%, Немецский безалкогольный хеллес

BAKALAR NEALKO / БАКАЛАР БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ     
ABV 0,5%, Чешский безалкогольный лагер

«TRAPPISTES» ROCHEFORT 8 / ТРАППИСТС РОШФОРТ 8     
ABV 9,2%, Бельгийский темный эль

STEENBRUGGE WIT / СТИНБРЮГГЕ ВИТ
ABV 5%, Бельгийский витбир

AVERBODE / АВЕРБОД     
ABV 7,5%, Аббатский эль

GOLIATH BLOND / ГОЛИАФ БЛОНД     
ABV 6,0%, Бельгийский блонд

FOURCHETTE / ФУРШЕТ     
ABV 7,5%, Бельгийский трипл

STRAFFE HENDRIK QUADRUPEL /
ШТРАФ ХЕНДРИК КВАДРЮПЕЛЬ     
ABV 11,0%, Бельгийский квадрюпель

DUCHESSE DE BOURGOGNE / ДЮШЕС ДЕ БУРГОНЬ     
ABV 6,2%, Фландрский Красный Эль

RADLER N/A
BLANCHE (лимонная вербена-кориандр)
TROPENMILLE (ромашка-маракуйя)
COCODÜNKEL (тмин-бородинский хлеб)

 

500  мл    410.-

330  мл    360.-

330  мл    650.-

330  мл    440.-

750  мл   1180.-

330  мл    490.-

750  мл   1560.-

750  мл   1300.-

750  мл   1300 .-

330  мл    370.-



C O N C E P T U A L   C O C K T A I L S
_______________________________________

POLAR DAY
джин / мастика / ферментированный крыжовник /
совиньон блан / сирень / черемуха 

HOPILLINI
дистилят хурмы / охмеленный персик / просекко 

BIRRA COLD BREW
хеллес / колд брю / вода апельсиновых цветов 

SAMPO
джин / черника / саган дайля / топленое молоко 

LOPLAND
джин / охмеленный клюквенный кордиал / малина / лайм 

CLOUD
пшеничный самогон / охмеленная морошка / маракуйя /
просекко 

SMOKED MARY
водка / бородинский хлеб / копченые травы / томаты / 
горечавка / специи 

TERIBERKA
аквавит / микс вермутов / горечавка / ревень 

POLAR NIGHT
водка на черносмородиновом листе / бренди /
микс травяных ликеров / колд брю / стаут олео 

LAPPS NEGRONI
миланский биттер на печеной свекле / вермут /
масло олива-брискет / мескаль 

 

 

700.-

700.-

700.-

700.-

700.-

700.-

700.-

700.-

700.-

700.-

V I R G I N   C O C K T A I L S
_______________________________

BLOOD ORANGE SPRITZ
безалкогольный биттер / красный апельсин /
безалкогольное игристое 

VIRGIN MARY
бородинский хлеб / копченые травы / томаты / специи 

BASIL SMASH
безалкогольный джин / базилик / лайм

 

550.-

480.-

450.-
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200 мл    380.-

200 мл    380.-

200 мл    380.-

А П Е Р И Т И В Ы
_________________                 

Carpano Antica Formula
Карпано Антика Формула  

Otto's Athens Vermouth
Оттос Афинский Вермут

Ferdinand's Rose
Фердинанс Розе

Berto Vermouth Dry Extra Secco
Берто Вермут Драй Экстра Секко

Americano Cocchi
Американо Кокки 

La Ina Blanco
Ла Ина Бланко

Per Se Destilaria Portuguesa
Пер Се 

Dolin, «Chamberyzette» Fraise
Долин «Шамберизе»

Cynar
Чинар

Suze
Сьюз

Italicus Rosolio di Bergamotto
Италикус Розолио ди Бергамотто 

Campari
Кампари

560.-   11200.-
50 мл   1000 мл

380.-    5700.-
50 мл    750 мл

390.-    3900.-
50 мл    500 мл

360.-    7200.-
50 мл   1000 мл

380.-    5700.-
50 мл    750 мл

340.-    5100.-
50 мл    750 мл

360.-    5040.-
50 мл    700 мл

360.-    5040.-
50 мл    700 мл

390.-    5460.-
50 мл    700 мл

390.-    5460.-
50 мл    700 мл

980.-   14210.-
50 мл    700 мл

340.-    6800.-
50 мл   1000 мл

H O M E M A D E   L E M O N A D E S
___________________________________

Фейхоа-яблоко-ревень

Персик-груша-лайм

Малина-гибискус



Д Ж И Н
_______            

Nordes
Нордес

Cross Keys Sea Buckthorn
Кросс Кейс облепиха

Opihr
Опир

Mare
Маре

Ginato Pinot Grigio
Джинато Пино Гриджио 

Ukiyo Japanese Yuzu
Юкио Японский Юдзу

Hayman’s Sloe
Хейманс Слое

Tarsier Khao San
Тарсиер Кхао Сан

Tarsier Southeast Asian Dry
Тарсиер Азиан драй

Tselovalnik
Целовальник

 
540.-    7560.-

490.-    6860.-

490.-    6860.-

680.-    9520.-

440.-    6160.-

540.-    7560.-

540.-    7560.-

460.-    6440.-

460.-    6440.-

390.-    5460.-

 50 мл    700 мл
. . . . . . . .

Д И С Т И Л Я Т Ы
_________________                 

Linie
Аквавит Линиа

Moravska Zlata Svestka
Моравска Злата Светка

Moravska Hruska
Моравска Груша

Anaseuli Feijoa
Анасеули Фейхоа

Полугар №2 Чеснок и Перец

Полугар №4 Мед и Перец

  
 440.-    4400.-

260.-    2600.-

260.-    2600.-

480.-    4800.-

420.-    4200.-

420.-    4200.-

 50 мл    500 мл
. . . . . . . .
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В О Д К А
_________

Spelta
Спельта

Pyla
Пила

Mont Blanc French Corn
Мон Блан Френч Корн

Чистые Росы
Chistye Rosy

Tselovalnik
Целовальник

Koskenkorva
Коскенкорва

LAB№50

Goral grapefruit, cranberry
Горал грейпфрут, клюква

ALTAI
Алтай

400.-    4000.-
50 мл    500 мл

420.-    5880.-
50 мл    700 мл

420.-    5880.-
50 мл    700 мл

380.-    3800.-
50 мл    500 мл

300.-    3000.-
50 мл    500 мл

370.-    3700.-
50 мл    500 мл

280.-    3920.-
50 мл    700 мл

340.-    4760.-
50 мл    700 мл

260.-    2600.-
50 мл    500 мл

Д О М А Ш Н И Е   Н А С Т О Й К И   (LOCAL)
__________________________________________  50 мл    500 мл

. . . . . . . .

Медовая морошка / Honey cloudberry

Брусника-лайм / Cowberry-lime

Смородина-сирень / Currant-lilac

Хреновуха / Khrenovuha

  
290.-    2900.-

290.-    2900.-

290.-    2900.-

290.-    2900.-



Д О М А Ш Н И Е
И Т А Л Ь Я Н С К И Е   Л И К Е Р Ы
___________________________________              

Традиционный Лимончелло
Traditional Limoncello  

Традиционный Ночино

290.-    2900.-

290.-    2900.-

 50 мл    500 мл
. . . . . . . .

Д О М А Ш Н И Е   М А Ц Е Р А Т Ы
_________________________________              

Джин - шалфей - лимонная вербена
Gin - sage - lemon verbena

Водка - черносмородиновый лист - лайм
Vodka - blackcurrant leaf - lime

Водка - бородинский хлеб
Vodka - Borodinsky bread

250.-    2500.-

250.-    2500.-

250.-    2500.-

 50 мл    500 мл
. . . . . . . .

В И С К И
_________                

The Dalmore 15
Далмор 15

The Macallan 12
Макаллан 12

The Singleton 12
Синглтон 12

Laphroaig
Лафройг

Caol Ila 12
Каол Айла 12

Auchentoshan 12
Окентошен 12

 
2600.-   36400.-

1920.-   26880.-

640.-    8960.-

1100.-   15400.-

1100.-   15400.-

700.-    9800.-

ШОТЛАНДИЯ / ОДНОСОЛОДОВЫЙ                  50 мл    700 мл
. . . . . . . . 
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Chivas Royal Salute 21 YO The Signature Blend
Роял Салют 21 Год, Чивас Бразерс

Noble Rebel Smoke Symphony
Нобл Ребел Смоук Симфони

Chivas Regal 12 
Чивас Ригал 12

Cutty Sark Prohibition Edition 
Катти Сарк Проибидо Эдишен

 
2600.-  36400.-

660.-   9240.-

650.-   9100.-

480.-   6720.-

ШОТЛАНДИЯ / КУПАЖИРОВАННЫЙ               50 мл   700 мл
. . . . . . . .

 50 мл   700 мл
. . . . . . . .

Tullibardine, 225 Sauternes Finish
Туллибардин 225 Сотерн Финиш 

Glenmorangie Original 10
Гленморандж Оригинальный 10

Single Malt Glen Turner Double Cask
Глен Тернер Дабл каск Сингл молт

Taisteal Explorer's Malt
Тэйстил Эксплорер'с Молт

Murray McDavid Cask Craft Madeira Finish 
Мюррей МакДэвид Мадейра Финиш каск

720.-  10080.-

740.-  10360.-

570.-   7980.-

500.-   7000.-

520.-   7280.-

ИРЛАНДИЯ  50 мл   700 мл
. . . . . . . .

Writers’ Tears Copper Pot
Райтерс Тирс Куппер Пот

Kirker Shamrock
Киркер Шэмрок

Born Irish
Борн Айриш

The Whistler The Good The Bad and The Smoky
Уистлер Гуд Бэд энд Смоуки

The Dead Rabbit 
Дэд Рэббит

700.-   9800.-

530.-   7420.-

460.-   6440.-

690.-   9660.-

570.-   7980.-



4 Roses
Фоур Роузез

Woodford Reserve
Вудфорт Резерв

Bowsaw Bourbon
Бурбон Боусо

Maker’s Mark
Мейкерс Марк

450.-    9000.-
50 мл   1000 мл

700.-   10500.-
50 мл    750 мл

480.-    6720.-
50 мл    700 мл

640.-    8960.-
50 мл    500 мл

США              

Kujira 5 Years Old Ryukyu
Кудзира 5 лет Рюкю

Shinobu Blended
Шинобу Блендед

SHINSEI
Шинсай

950.-   13300.-

520.-    7280.-

590.-    8260.-

ЯПОНИЯ                  50 мл    700 мл
. . . . . . . .

Bellevoye Finition Prune
Бельвуа Финисьон Прюн

Bellevoye Finition Rhum 
Бельвуа Финисьон Ром

Beauchamp
Бошан

1300.-   18200.-

1180.-   16520.-

680.-    9520.-

ФРАНЦИЯ              50 мл    700 мл
. . . . . . . .

Т Е К И Л А   И   М Е С К А Л Ь
_______________________________

Grand Sotol La Escondida 
Гран Сотол Ла Эскондида

Grand Mezcal La Escondida
Гран Сотол Ла Эскондида 

Raicilla Estancia Mezcal
Райчилия Эстансия Мескаль

Pueblo Viejo Reposado
Пуэбло Вьехо Репосадо

Rooster Rojo Blanco
Рустер Рохо Бланко

650.-    9100.-

650.-    9100.-

680.-    9520.-

420.-    5880.-

480.-    6720.-

 50 мл    700 мл
. . . . . . . .
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Р О М   И   А Г Р И К О Л Ь
___________________________            

Zacapa Centenario Solera Gran Reserva 23 
Закапа Сэнтэнарио Солера Гран Резерва 23

Highball Express Rare Blend 18
Хайболл Экспресс Рейр Бленд 18

Angostura Tamboo Spiced
Ангостура Тамбу Спайсд

Red Bonny Dark
Рэд Бонни Дарк

Single Estate Rum Lazy Dodo
Сингл Эстйет Ром Лэйзи додо

Don Papa
Дон Папа

Matusalem Solera 7 
Матусалем Солера 7

Dillon Blanc Agricole Martinique AOC
Диллон Блан Агриколь Мартиника АОС

740.-   10360.-
50 мл    700 мл

660.-    9240.-
50 мл    700 мл

480.-    6720.-
50 мл    700 мл

440.-    6160.-
50 мл    700 мл

490.-    6860.-
50 мл    700 мл

590.-    8555.-
50 мл    700 мл

420.-    5880.-
50 мл    700 мл

380.-    7600.-
50 мл   1000 мл

К О Н Ь Я К,   Б Р Е Н Д И,   К А Л Ь В А Д О С
_______________________________________________         

Camus XO 
Камю ХО

Ararat Nairi 20
Арарат Наири 20

Chateau de Montifaud «Reserve Speciale 
Catherine Vallet» 
Шато де Монтифо "Резерв Спесиале Катрин Валле»

Naud VSOP
Науд VSOP

Askaneli Grande Reserve
Асканели Гран Резерв

Pere Magloirе V.S.O.P. Single Malt Cask Finish
Пьер Маглуар V.S.O.P. Сингл Молт Каск Финиш

Soberano Solera Gonzalez Byass
Соберано Солера Гонзалес Байяс

Armagnac Tresor des Rois XO
Трезор де Руа XO

2900.-   40600.-

1100.-   15400.-

720.-   10080.-

680.-    9520.-

360.-    5040.-

680.-    9520.-

340.-    4760.-

720.-   10080.-

 50 мл    700 мл



Д И Ж Е С Т И В Ы
_________________

Absinth Hypno
Абсент Гипно

Amaro Santoni
Амаро Сантони

Skinos
Скинос

Amaro Gentile Mazzetti d’Altavilla
Амаро Джентилле Матзетти д’Альтавилла

Monnet's Salamander
Монне Саламандер

Fernet-Branca
Ферне Бранка

Drambuie
Драмбуи

Bresca Dorada, Mirto di Sardegna
Бреска Дорада, Мирто ди Саридинья

Nonino, Prunella Mandorlata
Прунелла Мандорлата, Нонино

420.-    5880.-
50 мл    700 мл

580.-    5800.-
50 мл    500 мл

340.-    6800.-
50 мл   1000 мл

380.-    5320.-
50 мл    700 мл

520.-    5200.-
50 мл    500 мл

400.-    4000.-
50 мл    500 мл

460.-    6440.-
50 мл    700 мл

390.-    5460.-
50 мл    700 мл

520.-    7280.-
50 мл    700 мл

Г Р А П П А
___________

Nonino Riserva Antica Cuvee 
Нонино Ризерва Антика Кюве

Grappa Morbida Giovane Mazzetti d’Altavilla
Граппа Морбида Джоване Мадзетти д’Альтавилла

960.-   13440.-

490.-    6860.-

 50 мл    700 мл
. . . . . . . .

К Р Е П Л Е Н Ы Е   В И Н А
___________________________

Quinta do Portal, Tawny Port 20 
Квинта до Портал, Тони Порт 20

Tio Pepe Palomino Fino Jerez DO Gonzalez Byass
Тио Пепе Паломино Фино Херес ДО Гонзалес Байяс

Jerez Osborne Bailen Oloroso
Херес Осборн Байлин Олоросо

Madeira Blandys Duke of Clarence Rich
Мадейра Блэндис Дьюк оф Кларенс Рич

Nectar Pedro Ximenez Dulce Jerez DO Gonzalez Byass
Нектар Педро Хеменес Дульче ДО Гонзалес Байяс

1100.-   11000.-

480.-    4800.-

420.-    4200.-

460.-    4600.-

520.-    5200.-

 75 мл    750 мл
. . . . . . . .
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Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е
Н А П И Т К И
___________________________

FIUGGI Naturale
природная минеральная
Фьюджи Натурель

FIUGGI Frizzante
газированная
Фьюджи Фризанте

PERRIER
со вкусом лайма
Перье

BAIKAL RESERVE
газированная
Байкал Резерв

BAIKAL PEARL
негазированная
Жемчужина Байкала

600.-
1000 мл

600.-
1000 мл

330.-
330 мл

180.-
250 мл

180.-
250 мл

ВОДА . . . . . . . . . . . . . . . . .              

«ROCKET TONIC»
Микс трав / Томатный / Малина / Гибискус с земляникой
Рокет Тоник

ЛИМОНАД «BAKUNIN BOTANICALS»
Яблоко-укроп / Иван-чай-мята / Маракуйя-ваниль
Бакунин Ботаникалс

COCA-COLA ORIGINAL
Оригинальная Кока-кола

СОК «ZUEGG»
апельсин / яблоко / вишня / томат / черника / помело
Цуегг

RED BULL
Ред Булл

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ СОК 
апельсин / грейпфрут / яблоко / сельдерей / морковь

МОРС
ИЗ СЕВЕРНЫХ ЯГОД

260.-
200 мл

280.-
330 мл

280.-
330 мл

180.-
200 мл

220.-
250 мл

200.-
100 мл

130.-
250 мл

СОКИ, ЛИМОНАДЫ И ТОНИКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   



380.-
. . .

Ч А Й
_____               

Ассам  
Assam

Эрл Грей  
Earl Gray

Шу Пуэр  
Shu Pu'er

Те Гуань инь  
Tie Guan Yin

Молочный улун  
Milk oolong

Да Хун Пао  
Da Hong Pao

Улун Медовая дыня  
Oolong Honey Melon

К О Ф Е
_______

Ристретто / Ristretto

Эспрессо / Espresso

Лунго / Lungo

Доппио / Doppio

Американо / Americano

Двойной американо / Double аmericano

Латте / Latte

Капучино / Cappuccino

Двойной капучино / Double cappuccino

Флэт Уайт / Flat White

Раф / Raf

Какао / Cocoa

Альтернативное молоко (кокос, миндаль)
Alternative milk (coconut, almond)

200.-

200.-

200.-

260.-

200.-

260.-

310.-

260.-

340.-

300.-

330.-

330.-

90.-

Сенча  
Sencha

Жасминовый 
Jasmine

Лесная Груша  
Forest Pear

Малина с мятой  
Raspberry with mint

Лесные ягоды  
Berries

Фитосбор с Саган-Дайля  
Herbal collection from Sagan-Daylya

Таежный сбор на Пуэре  
Taiga tax on Puer

Таежный сбор   /   Морошковый сбор   /   490.-



S A M P O
люди

И Д Е Я
_______
 
Арчинов Валерий 
Романова Ольга 
Довгань Роман 
Владимирова Наталья

К О Н Ц Е П Ц И Я
_________________

Филатова Валерия 
Кирикова Алиса 
Андреева Елена

К У Х Н Я
_________

Балакшин Сергей 
Корнышев Антон
Соседова Наира 
Чичек Сердал
Сопубеков Мелис  

Б А Р
_____

Яценко Александр 
Абдюханова Тамила 

П И В О В А Р Н Я
_________________

Корепанова Наталья 
Давыдов Егор 

З А Л
_____

Плисюк Михаил 
Кузьмина Валерия 
Пантелеев Олег 
Гусельникова Арина 






